
Портфолио преподавателя 

профессионального цикла 

 «Повар, кондитер» 

Кузнецовой Оксаны Викторовны 

 



Цель педагогической 

деятельности:  

 Повышение уровня образованности 

учащихся,  

 Развитие интеллектуальных и творческих 

способностей,  

 Применение профессиональных 

компетенций в трудовой деятельности. 



Общие сведения  

 Год рождения:18 марта 1971г. 

 Образование : Федеральное государственное образовательное учреждение 
высшего профессионального образования «Российский государственный 
университет туризма и сервиса» - диплом с отличием 07.06.2008г. 
квалификация – «Специалист по сервису и туризму», специализация – 
«Ресторанный сервис»; 

 Государственное бюджетное образовательное учреждение ДПО РС(Я) 
«Институт управления при Главе Республики Саха (Якутия» по программе 
«Профессиональное обучение» – 2016г 

 - Якутский кооперативный техникум – диплом с отличием 22.02.1991г. 
специальность – «Технология приготовления пищи», квалификация – 
«Техник  - технолог» 

 Трудовой стаж: 32года 

 Педагогический стаж: 31год 

 Преподаваемые предметы: ППКРС 43.01.09. Повар, кондитер - ОП.01 Основы 
микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии; ОП.02 
Основы физиологии и гигиены питания; ПОО.06 Качество и безопасность 
пищевых продуктов; ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП. 

 ППКРС 43.01.04 Повар судовой - МДК 03.01 Технология приготовления 
кулинарных блюд; МДК01.01. Основы товароведения пищевых продуктов.  

 

 Квалификационная категория: высшая Приказ № 12-17/6 от 4.06.2018  

 



Результаты повышения квалификации по 

профилю педагогической деятельности в 

межаттестационный период 
 1.1.Диплом о профессиональной переподготовке № 0001899  Регион-Профи « Управление изменениями в 

системе  профессионального образования для подготовки экономики регионов», период обучения 26.11.2018-

23.03.2019, регистрационный номер №SPP 003505 

 1.2.        Удостоверение о повышении квалификации ПК № 0306007 «Применение профессиональных 

стандартов и независимой оценки квалификации в профессиональном обучении и среднем профессиональном 

образовании» в объеме 58 часов, от 26.05.2020г., регистрационный номер 006801 Автономная некоммерческая 

организация «Национальное агентство развития квалификаций; 

 1.3.        Удостоверение о повышении квалификации № 140400025148 «Содержательно-методические и 

технологические основы экспертирования конкурсов профессионального мастерства людей с инвалидностью» 

в объеме 72 часа, от 16.11.2018г, регистрационный номер 1282 ГАУ ДПО РС (Я) «Институт развития 

профессионального образования» 

 1.4.        Удостоверение о повышении квалификации № 140400046585 «Подготовка региональных экспертов 

конкурсов профессионального мастерства «Абилимпикс» в объеме 72 часа, от 24.02.2021г., регистрационный 

номер 2536 ГАУ ДПО РС (Я) «Институт развития профессионального образования» 

 1.5.        Удостоверение о повышении квалификации «Цифровая трансформация. Быстрый старт» 

https://stepik.org/cert/1453211, от 29.03.2022,ВШГУ РАНХиГС  144 часа 

 1.6.        Свидетельство № 0000005435 выдано сроком на 2(два) года компетенция Поварское дело, дает право 

участия в оценке демонстрационного экзамена. Дата выдачи 05.05.2022г 

 1.7.        Сертификат обучения в Фабрике офисных процессов «Организация приема документов в МФЦПК, от 

21.12.2022. 

 1.8.        Сертификат № 341570 программа онлайн-класс «Преподавание с Юрайтом: базовый уровень» в 

объеме 1,5 часа, от 23.05.2022г. 



Результаты учебной деятельности по итогам 

мониторинга ПОО: 

 2020-2021 учебный год:  

ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии: успеваемость -

100%, качество -72%;  

ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания: успеваемость – 100%, качество – 70%        

ПОО.06 Качество и безопасность пищевых продуктов: успеваемость – 100%, качество – 69%   

ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП: успеваемость – 100%, качество – 69%  

 2021-2022 учебный год:  

ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии: успеваемость -

100%, качество -71%;  

ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания: успеваемость – 100%, качество – 69% ПОО.06 

Качество и безопасность пищевых продуктов: успеваемость – 100%, качество – 71%  

ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП: успеваемость – 100%, качество – 69% 

  2022-2023 учебный год: (1 полугодие)  

ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП: успеваемость – 100%, качество – 71%  

ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии: успеваемость -

100%, качество -72%;  

ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания: успеваемость – 100%, качество – 73%  

МДК 03.01 Технология приготовления кулинарных блюд: успеваемость – 100%, качество -72% 

МДК 01.01. Основы товароведения пищевых продуктов: успеваемость – 100%, качество – 70% 

 



Результаты учебной деятельности по итогам 

мониторинга ПОО: 

 2018-2019 учебный год:  

        ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии: 

успеваемость -100%, качество -72%;  

        ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания: успеваемость – 100%, качество – 71% 

        ПОО.06 Качество и безопасность пищевых продуктов: успеваемость – 100%, качество – 

71%  

        ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП: успеваемость – 100%, качество – 70% 

  2019-2020 учебный год:  

        ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии: 

успеваемость -100%, качество -70,5%;  

        ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания: успеваемость – 100%, качество – 72%  

        ПОО.06 Качество и безопасность пищевых продуктов: успеваемость – 100%, качество – 

73%  

       ПОО.09 Технологическое оборудование ПОП: успеваемость – 100%, качество – 71%  



Копии документов повышения 

квалификации в межаттестационный период 

«Управление изменениями в системе 

профессиональной подготовки для 

экономики регионов», 282 час. 

(Московская школа управления 

«СКОЛКОВО»), 

командная защита проекта «Ship design 

construction building»2019 г. 



Копии документов повышения 

квалификации в межаттестационный 

период 



Копии документов повышения квалификации в 

межаттестационный период 



Копии документов повышения квалификации в 

межаттестационный период 

 



Копии документов повышения квалификации в 

межаттестационный период 



Копии документов повышения 

квалификации в межаттестационный 

период 



Копии документов повышения 

квалификации в межаттестационный 

период 



Результаты участия обучающихся в выставках, конкурсах, 

олимпиадах, конференциях, соревнованиях (по преподаваемым 

профессиональным модулям, междисциплинарным курсам, 

дисциплинам) в межаттестационный период 

 В рамках VI Открытого регионального чемпионата профессионального мастерства «Молодые 

профессионалы» (WorldSkills Russia) – 2018 в Республике Саха (Якутия) по компетенции 

«Поварское дело» - участие Стручковой Уйгуланы (1-е место) 

 В рамках VI Открытого регионального чемпионата профессионального мастерства WorldSkills 

Russia Juniors – 2018 в Республике Саха (Якутия) по компетенции «Поварское дело» - участие 

Кельсинов Андрея (2-е место)  

 IX Открытый РЧ РС(Я) Worldskills Russia «Молодые профессионалы» по компетенции 

«Поварское дело» Потолицын Антон Алексеевич, Диплом за 1 место, 2021 г.;  

  VIII Региональный этап чемпионата по профессиональному мастерству "Профессионалы" -

2023 в Респулики Саха (Якутия) по компетенции Поварское дело, в категории 

"Студент",Брылева Александра петровна - Диплом 3-й степени, в категории "Школьник" - 

эксперт  

  VIII Региональный чемпионат по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья "Абилимпикс" -2023 по компетенции Поварское 

дело, в категории "Студент" - Тарабукина Инна Дмитриевна - сертификат участника;  

  VIII Региональный чемпионат по профессиональному мастерству среди инвалидов и лиц с 

ограниченными возможностями здоровья "Абилимпикс" -2023- Кривошапкина Виталия 

Васильевна- Диплом 1-й степени в категории "Школьник" 



Эффективность работы по программно-

методическому сопровождению образовательного 

процесса в межаттестационный период 

       Рабочие программы по профессиональным дисциплинам:  

 1. ПОО.09. Технологическое оборудование ПОП;  

 2. ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии;  

 3. ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания;  

 4. ПОО.06 Качество и безопасность пищевых продуктов;  

 5. МДК 03.01 Технология приготовления кулинарных блюд  

 6. МДК 01.01. Основы товароведения пищевых продуктов  

       Методические рекомендации для самостоятельной работы 

студентов:  

 Учебная дисциплина ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и 

производственная санитария:  

 Раздел 1. Основы микробиологии: понятие о микроорганизмах, пищевых инфекциях, 

пищевых отравлениях,  

 Раздел 2. Основные сведения о гигиене работников предприятий питания,  

 Раздел 3. Санитарные требования к устройству, содержанию, оборудованию, 

инвентарю, посуде, таре и реализации кулинарной продукции.  



Эффективность работы по программно-методическому 

сопровождению образовательного процесса в 

межаттестационный период 

  Контрольно-оценочные средства по учебным дисциплинам:  

 1.ПОО.09. Технологическое оборудование ПОП;  

 2. ОП.01 Основы микробиологии, гигиены труда и производственная санитарии;  

 3. ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания;  

 4. ПОО.06 Качество и безопасность пищевых продуктов;  

 5. МДК 03.01 Технология приготовления кулинарных блюд  

 6. МДК 01.01. Основы товароведения пищевых продуктов  

     Технологические карты по темам:  

 1. Тема 1. Химический состав пищевых продуктов  

 2. Тема 2 Товароведная характеристика овощей, плодов, грибов и продуктов их 

переработки  

 3. Тема 3 Товароведная характеристика зерновых товаров  

 4. Тема 4 Товароведная характеристика молочных товаров  

 5. Тема 5 Товароведная характеристика рыбы, рыбных продуктов  

 6. Тема 6 Товароведная характеристика мяса, мясных продуктов  

 7. Тема 7. Товароведная характеристика яичных продуктов, пищевых жиров  

 8. Тема 8. Товароведная характеристика кондитерских и вкусовых товаров  



Эффективность работы по программно-

методическому сопровождению образовательного 

процесса в межаттестационный период 

 Тестовые задания по разделам:  

 1. Учебная дисциплина ПОО.09. Технологическое оборудование ПОП:  

 Раздел 1. Общие сведения о машинах  

 Раздел 2. Машины для обработки овощей и картофеля  

 Раздел 3. машины для обработки мяса и рыбы  

 Раздел 4. Машины для приготовления теста и кремов  

 Раздел 5. Машины для нарезки хлеба и гастрономических товаров  

 Раздел 6. Тепловое оборудование 

  2. Учебная дисциплина ОП.02 Основы физиологии и гигиены питания  

 Раздел 1. Общие сведения о пищевых веществах  

 Раздел 2. Гигиеническая оценка процессов кулинарной обработки продуктов  

 Раздел 3. Гигиена и санитария на предприятиях общественного питания 



Обобщение и распространение в педагогических коллективах опыта 

практических результатов своей профессиональной деятельности в 

межаттестационный период 

 Республиканская научно-методическая конференция "Сетевое взаимодействие как 

условие инновационного развития непрерывного профессионального образования" по 

теме: "Организация дополнительного обучения среди школьников по направлению 

профессии "Повар, кондитер", Диплом III степени, сертификат участника 

конференции, регистрационный номер 0029, 31.05.2018 г.; 

 



Обобщение и распространение в педагогических коллективах 

опыта практических результатов своей профессиональной 

деятельности в межаттестационный период 

 На уровне ПОО: 

  Открытый урок ПОО.06 "Качество и безопасность пищевых продуктов" по теме " Гигиенические 

требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов", в группе ПС11, 2023 г.  

 Онлайн мастер-класс «Чай» в деловой встрече IX открытого регионального чемпионата «Молодые 

профессионалы» (Ворлдскилс Россия) – 2020 г.;  

 Мастер-класс «Магия продуктов» в деловой встрече X открытого регионального чемпионата 

«Молодые профессионалы» (Ворлдскилс Россия) – 2021 г.; 

  Урок-семинар «Влияние природных, географических факторов, религии на питание отдельных 

народов»  

 Конкурсный урок – семинар «Тайны хлеба» в компетенции "Хлебопечение";  

 На уровне РС (Я):  

 Соавтор статьи (Морозова А.А.,Кузнецова О.В., Рожковская Н.В.,Эверстова К.А., Корякина А.К.) 

«Shipdesign construction building» (Разработка, конструирование и производство кораблей) в 

сборнике статей с лучшими образовательными практиками и инициативами, ежегодная 

международная конференция Global Education, Министерство просвещения РФ (декабрь 2019) На 

уровне РФ: 

  Свидетельство участника вебинара № 804425 Росконкурс.РФ статья по теме "Решение 

конфликтных педагогических ситуаций: приемы и способы" от 14.05.2020г.; Всероссийская 

олимпиада руководителей и педагогов организаций профессионального образования "Проектная 

деятельность как средство формирования творческой активности студентов в условиях новой 

образовательной среды" (в рамках научно-практической конференции "Проектная деятельность в 

образовании" по направлению Профессиональное образование) Диплом, регистрационный номер 

2022-10-31-03-139 ЦИТиМО "Развитие", 2022 г.;  

 



Результаты личного участия в конкурсах 

(выставках) профессионального мастерства в 

межаттестационный период 

 Всероссийское тестирование "ПедЭксперт Декабрь 2020" по направлению: "Оценка 

уровня квалификации педагогов", Диплом победителя I степени № 917178  

  Всероссийский конкурс для педагогов РОСКОНКУРС.РФ "Качество образования в 

условиях реализации ФГОС, Диплом победителя 2-й степени № 51194  

  VIII Всероссийский форум "Национальная система квалификаций России" сертификат 

НАРК от 29.11.2022г.  

  Всероссийская конференция "Инклюзивное образование на современном этапе" от 

12.02.2021г.Педжурнал - сертификат участника; 

  Росконкурс.РФ Всероссийсое тестирование "Росконкурс" 2019" - Диплом победителя I 

степени №507528; 

  ЦИТиМО "Развитие" Всероссийская олимпиада руководителей и педагогов 

организаций профессионального образования по теме "Проектная деятельность как 

средство формирования творческой активности студентов в условиях новой 

образовательной среды" - Диплом I степени, 2022 г.;  

 https://teacher.yandex.ru/ диагностика педагогических компетенций по направлению 

"Цифровые компетенции педагога" - Диплом III степени, 2020 г.;  

 https://teacher.yandex.ru/ диагностика педагогических компетенций по направлению 

"Компетенции современного и успешного учителя" - Диплом II степени, 2020 г.; 

  VII Всероссийский форум "Национальная система квалификаций России" сертификат 

НАРК от 29.11.2022г.; 

https://teacher.yandex.ru/
https://teacher.yandex.ru/


Поощрения за профессиональную 

деятельность в межаттестационный период 

 Нагрудный знак "Почетный работник воспитания и 

просвещения РФ", 2020г. 

  Нагрудный знак "Почетный работник НПО 

РФ",2019,  

 Нагрудный знак "100 лет Якутской АССР",2022.  

 



Копии документов (дипломы об 

образовании, грамоты) 


